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DES BULLES A LA CARTE : NOS COUPS DE COEUR

Aymone Vigiére d'Anval

CHAMPAGNES

0 'ﬁ'am,':.:rqm:
Leclére-Briant
Les Monts Ferrds 2018

lssue & 100 % de chardonnay,
cette cuvde non dosde offre
un nez délicat, sur des ardmes
Ty e une note

dagrumes, de
Au palals, une texture

ante o lumineuse, aves

du frait et la droiture mindrale,
Finale longe ¢f savourcuse

@ Champagne
Biflecart-Salmon
Elisabeth Salmon rosé 2012

Un rosé pétri d'éléganoe, porteur

dans une texture tr
sensuelle. On aime beavcoup la
réunissant i la fois be obaé
crayeux ot bes délicats amers.

1580 € emviron.

Champagne Leclerc Briant, Les
Monts Ferrés 2018

i Issue & 100% de chardonnay, cette
cuvée non dosée offre un nez délicat,
sur des arémes d'agrumes, de coing et
un note florale. Au palais, une texte

O Champaqne

Alexandre Bonnet

@ Champagne
Bollinger
Grande Année rosé 2015

Des motes de piche, piche de
vigne, mandarine, bergamate
[puis, & I'aération, fraise des bois,
thi Fumsé, .
ique toat
b lIa fois le

paivre blanc, calisso

xprission
en finesse, réunissa
ligance.
yage sersaricl

290 € environ.

demblée! On y retrowve des
agrumes, des Aeurs, aves un cbbé
tendu en bouche, la minéralibé
wempichant pas ke croquant du
frult, dans un bel équilibre. On

adore sa bongue finale.
B5 € environ.

0!

chatoyante et lumineuse, avec un bel
équilibre entre le pulpeux du fruit et la
droiture minérale. Finale longue et
savoureuse.

150 € environ.



